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LE LIDO - BAR & RESTAURANT

MONTREUX JAZZ CAFÉ

RESTAURANTS

STANDS
1 KEBAB & MEZZE
2 CRÊPERIE
3 MAMAFE
4 PIZZA AU FEU DE BOIS
5 UMAMIDO
6 BARRIO FINO
7 SAOKO
8 GARDEN GOURMET
9 THAÏ CURRYS

10 MÖVENPICK
11 SANDWICH CINQ SENS
12 TAQUERIA DON VERGAS
13 ARGENTIN
14 LA GAUFRE MANNEKE KRIS
15 ZIA KÜRTÖS
16 FOCA
17 TIBET CAFÉ
18 EMPANADAS ANDERSEN
19 MÖVENPICK

NAAN HOUSE 
 INDIAN STREET FOOD
21 PRETTY PATTY
22 DOTORI KOREAN STREET FOOD
23 CHURROS, GRANITAS & GLACES
24 SUISSE
25 SANTA AREPA
26 CAFÉ BONNE MAMAN

BARS
A EL MUNDO
B IPANEMA
C LI LO
D VAUDOISE DECK
E TERRASSE NESTLÉ
F BAR DU VOLLEY
G BAR PUB
H BAR DU SKATEPARK
I LAKE HOUSE 

 LA COUPOLE, LE PATIO, 
 THE MEMPHIS, L’ESPLANADE

J  FUNKY CLAUDE’S BAR
K PORSCHE LAKESIDE LOUNGE
L MONTREUX JAZZ LOFT
M SWISS PATIO
N  BAR DES COACHS
O SPOTLIGHT STAGE
P NESPRESSO BAR
Q  BAR VIA ALPINA
R CHIRINGUITO
S SUPER BOCK BIERGARTEN
T SWISSCOM PAVILLON
U  COCO BAR
V BUVETTE DU DÉBARCADÈRE
W BAR ANDROS
X  LE LIDO - BAR & RESTAURANT

BARS
STANDS
RESTAURANTS

QUAIS & STANDS FOOD
LAKEFRONT & STANDS

Dès 12h / From Noon

BAR PUB 
16h-3h (lu-me)
16h-4h (je-ve)
14h-4h (sa)
14h-3h (di)

EL MUNDO
18h-3h (lu-me)
18h-4h (je-ve)
16h-4h (sa)
16h-3h (di)

FUNKY CLAUDE’S 
BAR
17h-3h

IPANEMA
18h-3h (di-me)
18h-4h (je-sa)

LAKE HOUSE 
17h-5h 

LE LIDO 
BAR & RESTAURANT 

16h-0h (di-me)
16h-1h (je-sa)

LI LO
17h-03h (lu-me)
17h-4h (je-ve)
14h-4h (sa)
14h-3h (di)

MONTREUX 
JAZZ LOFT
18h-2h

SPOTLIGHT STAGE
19h-0h (di-me)
19h-2h (je-sa)

SUPER BOCK STAGE
(di-me) 12h-0h
(je-sa) 12h-2h

TERRASSE NESTLÉ 
12h-3h (di-me)
12h-4h (je-sa)

HORAIRES D’OUVERTURE 
OPENING HOURS  
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DIP D’AUBERGINE FUMÉE • MENTHE • FOCACCIA 18

CRUDO DE GAMBERO ROSSO • HUILE D’OLIVE  28 
AU CITRON • COPEAUX DE LÉGUMES

CARPACCIO DE BŒUF • TRUFFE D’ÉTÉ • PECORINO 29

GAZPACHO ROUGE • SORBET ROQUETTE • FOCACCIA 21

BURRATA • SALADE DE TOMATES ET PÊCHES  26 
HUILE DE VERVEINE

ASSIETTE DE SAUMON BALIK • CŒUR DE SAUMON  48 
TSAR NIKOLAJ • SAUMON GRAVELAX • MOUTARDE  
À L’ANETH • BLINIS • CRÈME FRAÎCHE • MESCLUN

FOCACCIA • HUILE D’OLIVE 9

SUCRINES GRILLÉES • TAHINI NOIR • YOGOURT GREC 13

POMMES GRENAILLES • SAUCE MOJO ROSSO 12

CHOU-FLEUR FRIT • SAUCE RAÏTA  15 
GRENADE • SALADE D’HERBES

CRACKERS À L’ENCRE DE SEICHE • MAYONNAISE  12 
AU PIMENTON DE LA VERA • SALADE D’HERBES

ARANCINI • SCAMORZA • CAPONATA 21

LOBSTER ROLL • ESTRAGON • FENOUIL • CÉLERI  33 
CITRON CONFIT • CRACKERS À L’ENCRE DE SEICHE

CALAMARETTI FRITTI • MAYONNAISE AU PIMENTON  22 
DE LA VERA • POUDRE DE CITRON NOIR

STEAK DE THON ROUGE  38 
SAUCE VIERGE • SUCRINE GRILLÉES

CÔTE DE VEAU • CÂPRES  64 
CITRON • SALADE DE ROQUETTE

CITRON GIVRÉ 12.50

AFFOGATO • ESPRESSO • GLACE FIOR DI LATTE 7.50

SOUPE DE PÊCHES BLANCHES & FRAMBOISES  
SORBET YOGOURT 16

FOURNISSEURS 
Léguriviera | Balik Farm | Breadstore | Fideco | Non Solo | LABO Gelateria

ORIGINES 
Bœuf & Veau: Suisse | Pain: Suisse | Homard: FAO 21 (Atlantique Nord)  
Encornet: FAO 41 (Atlantique Sud) | Gambero Rosso: FAO 51 (Océan Indien Ouest)  
Thon Rouge: FAO 71 (Océan Pacifique Ouest | Saumon: Norvège (élevage)En cas d’allergie, veuillez informer notre staff | Prix indiqués en CHF – comprenant la TVA – service inclus

Situé à quelques pas de la Scène du Lac, ce restaurant offre une 
immersion totale dans l’atmosphère unique et vibrante du Montreux Jazz 
Festival. Avec une vue exceptionnelle sur le lac Léman, nous proposons 
une cuisine solaire et d’inspiration méditerranéenne où chaque plat 
célèbre la convivialité et le goût. Venez profiter d’un moment inoubliable 
en plein cœur du Festival où les saveurs du soleil se mêlent à l’énergie 
envoûtante des quais dans un cadre élégant et chaleureux.

Located just a few steps from the Lake Stage, this restaurant offers 
total immersion in the unique and vibrant atmosphere of the Montreux 
Jazz Festival. With an exceptional view over Lake Geneva, we offer 
sun-drenched, Mediterranean-inspired cuisine where every dish 
celebrates conviviality and taste. Come and enjoy an unforgettable 
moment in the heart of the Festival, where the flavours of the sun mingle 
with the captivating energy of the quays in an elegant and warm setting.

Nouveau bar/restaurant du Montreux Jazz Festival,  
à l’entrée de la Scène du Lac, ouvert au public

New bar/restaurant of the Montreux Jazz Festival, located  
at the entrance to the Lake Stage, open to the public



 (V) VÉGÉTARIEN VEGETARIAN / (VG) VEGAN  (V) VÉGÉTARIEN VEGETARIAN / (VG) VEGAN

KEBAB & MEZZE
Kebabs, mezze & spécialités turques / Kebab, mezze and turkish specialities

Kebab assiette / Kebab plate
Sélection de viandes, salades à choix, sauces et frites / Selection of meats, salads, sauces and fries

Kebab sandwich
Sélection de viandes, salades à choix et sauces / Selection of meats, salads and sauces

Kebab dürüm
Selection de viandes, salades à choix et sauces / Selection of meats, salads and sauces

Döner box
Sélection de viandes, salades à choix, sauces et frites / Selection of meats, salads, sauces and fries

Falafel assiette / Falafel plate (VG)
Falafel, salades à choix, sauces et frites / Falafel, salads, sauces and fries

Falafel sandwich (VG)
Falafel, salades à choix et sauces / Falafel, salads and sauces

Falafel dürüm (VG)
Falafel, salades à choix et sauces / Falafel, salads and sauces

Falafel box (VG)
Falafel, salades à choix, sauces et frites / Falafel, salads, sauces and french fries

Pide épinards / Pide spinach (V)
Feuilleté garni aux epinards, salades et sauces / Puff pastry filled with spinach, salads and sauces

Pide fromage / Pide cheese (V)
Feuilleté garni au fromage, salades et sauces / Puff pastry filled with cheese, salads and sauces

Lahmacun
Pizza turque à la viande hachée, salades et sauces / Turkish pizza with ground meat, salads and sauces

Baklava (V)
Pâtisserie orientale / Oriental pastry

Buffet de mezze / Mezze buffet (VG)

Portion de frites / Portion of french fries (VG)

CRÊPERIE
Crêpes & galettes, sucrées & salées / Crêpes & galettes, sweet & savoury

Sucrées / Sweet (V)
Sucre, Sucre-cannelle, Sucre-citron, Beurre-sucre, Chocolat, Confiture, Nutella, Compote,  
Coco, Miel, Choco-banane, Choco-coco, Caramel, Marron, Banane flambée

Sugar, Sugar-cinnamon, Sugar-lemon, Butter-sugar, Chocolate, Jam, Nutella, Compote,  
Coconut, Honey, Choco-banana, Choco-coconut, Caramel, Chestnut, Banane flambée

Salées / Savoury
Jambon, Saumon, Thon, Ratatouille, Épinards, Aubergines, Courgettes,  
Tomates séchées, Câpres, Fromage frais, Fromage, Chèvre, Œuf, Miel, Noix
Ham, Salmon, Tuna, Ratatouille, Spinach, Eggplant, Zucchini,  
Sundried tomatoes, Capers, Cream cheese, Cheese, Goat cheese, Egg, Honey, Nuts

Crêpe du jour / Crêpe of the day

MAMAFE
Fusion culinaire aux racines d’Afrique / Culinary fusion with african roots

Chow poulet / Chicken chow
Poulet, pain, gombo, pâte d’arachide, tomate, oignon, aubergine, épices
Chicken, bread, okra, peanut paste, tomato, onion, eggplant, spices

Chow bœuf / Beef chow
Bœuf, pain, gombo, pâte d’arachide, tomate, oignon, aubergine, épices
Beef, bread, okra, peanut paste, tomato, onion, eggplant, spices

Chow végétarien / Veggie chow (V)
Pois chiches, pain, gombo, pâte d’arachide, tomate, oignon, aubergine, épices
Chickpeas, bread, okra, peanut paste, tomato, onion, eggplant, spices

Beignets de morue / Cod fritters
Morue, farine, persil, oignon, lait, œufs 
Cod, flour, parsley, onion, milk, eggs

Yuka (VG) 
Frites de manioc / Cassava french fries

Alloco (VG) 
Frites de banane plantain / Plantain fries

1 PIZZA AU FEU DE BOIS
Pizzas cuites au feu de bois / Wood-fired pizzas

Marguerita (V)
Tomate, mozzarella / Tomato, mozzarella

Jambon / Ham
Tomate, mozzarella, jambon / Tomato, mozzarella, ham

Romana
Tomate, mozzarella, champignon, jambon / Tomato, mozzarella, mushroom, ham

Diavola
Tomate, mozzarella, salami piquant / Tomato, mozzarella, spicy salami

Ortolana (V)
Tomate, mozzarella, champignons, poivrons, aubergines / Tomato, mozzarella, mushrooms, peppers, eggplant

Crema tartufo
Tomate, mozzarella, jambon, crème truffe blanche / Tomato, mozzarella, ham, white truffle cream

Jazz
Tomate, mozzarella, poivrons, salami piquant / Tomato, mozzarella, peppers, spicy salami

Arancini
Tiramisu (V)

UMAMIDO
Ramen, buns, gyozas & spécialités japonaises / Ramen, buns, gyozas & japanese specialties

Edamame
Fèves de soja, sel / Soy bean, salt

Gyozas
Blé, poulet, légumes, huile de sésame / Wheat, chicken, vegetables, sesame oil

Portobello Goma Bun (V)
Blé, soja, lait, portobello frit, goma sauce / Wheat, soy, milk, fried portobelle, goma sauce

Kimchi Pork Bun
Blé, soja, lait, poitrine de porc, kimchi, hoisin / Wheat, soy, milk, pork belly, kimchi, hoisin

Poulet frit & Nashi Bun / Fried chicken & Nashi Bun
Blé, soja, lait, poulet, poire nashi, tsurai-mayo / Wheat soya, milk, chicken, nashi pear, tsurai-mayo

Shoyu-Yuzu Ramen Hot
Nouilles de blé, shoyu-yuzu, bouillon de poulet, poulet frit ou tofu, pousses de soja, oignons nouveaux, menma
Wheat noodles, shoyu-yuzu, chicken broth, fried chicken or tofu, soy sprouts, spring onions, menma

Shoyu-Yuzu Ramen Cold
Nouilles de blé, shoyu-yuzu, dashi végétarien, lime, poulet frit ou tofu,  
pousses de soja, oignons nouveaux, menma, algue nori
Wheat noodles, shoyu-yuzu, vegetarian dashi, lime, fried chicken or tofu,  
soy sprouts, spring onions, menma, nori seaweed

Veggie Tantan Men Ramen Hot (V)
Nouilles de blé, dashi végétarien, sésame, tofu, pousses de soja, shiitake, oignons nouveaux, menma
Wheat noodles, vegetarian dashi, sesame, tofu, soy sprouts, shiitake, spring onions, menma

Veggie Tantan Men Ramen Cold (V)
Nouilles de blé, dashi végétarien, sésame, tofu, pousses de soja, shiitake, oignons nouveaux, menma
Wheat noodles, vegetarian dashi, sesame, tofu, soy sprouts, shiitake, spring onions, menma

Karaage – Poulet frit japonais / Karaage – Japanese fried chicken
Poulet, marinade soja, kara-mayo, sésame, citrons
Chicken, soy marinade, kara-mayo, sesame, lemons

BARRIO FINO
Cuisine péruvienne / Peruvian cuisine

Empanadas (OPTION V)
Pâte faite maison, œuf, viande (ch) / Homemade dough, egg, meat (ch)

Ceviche
Poisson, sauce tigre, oignon, patate douce, maïs nature / Fish, leche de tigre, onion, sweet potato, corn

Lomo saltado (OPTION V)
Bœuf ou tofu sauté au wok, riz nature, frites / Wok-fried beef or tofu, rice, french fries

Sandwich lomo
Bœuf saute au wok, baguette, frites / Wok-fried beef, baguette, french fries

Alitas acevichadas
Ailes de poulet frites marinées aux épices péruviennes, frites 
Fried chicken wings marinated in peruvian spices, french fries

Aji de gallina
Émincé de poulet, sauce aji amarillo, riz / Chicken strips, aji amarillo sauce, rice

Alfajores
Biscuit sablé, crème dulce de leche / Shortbread cookies, dulce de leche
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 (V) VÉGÉTARIEN VEGETARIAN / (VG) VEGAN  (V) VÉGÉTARIEN VEGETARIAN / (VG) VEGAN

SAOKO
Poke bowls, sandwichs & spécialités Nikkei (fusion Pérou/Japon)  
Poke bowls, sandwiches & Nikkei specialties (Peruvian/Japanese fusion)

BOLS / BOWLS

Bol acebichado / Acebichado bowl
Saumon, sauce acebichada, algues hiyashi wakame, patate douce,  
avocat, maïs choclo, chalaquita, furikake canchita, algue nori
Salmon, acebichada sauce, hiyashi wakame seaweed, sweet potato,  
avocado, choclo corn, chalaquita, furikake canchita, nori seaweed

Bol picante / Picante bowl
Saumon, sauce spicy mayo, radis daikon au soja, pickles de concombre, sauce soja,  
omelette à la japonaise, échalotes croustillantes, furikake canchita, zeste de citron, algue nori
Salmon, spicy mayo sauce, daikon radish with soy, cucumber pickles, soy sauce,  
japanese omelette, crispy shallots, furikake canchita, lemon zest, nori seaweed

Bol don pollito / Don pollito bowl
Ragoût péruvien crémeux de poulet, œuf au plat croustillant,  
huile de chili croustillante Saoko, chalaquita, patate douce
Creamy peruvian chicken stew, crispy fried egg, Saoko chili crispy oil, chalaquita, sweet potato

Bol saoko / Saoko bowl
Thon, sauce zuke, hiyashi wakame, oeuf poché, huile de chili croustillante Saoko,  
daikon râpé avec piment rocoto, furikake canchita, échalotes croustillantes
Tuna, zuke sauce, hiyashi wakame, poached egg, Saoko chili crispy oil,  
grated daikon with rocoto pepper, furikake canchita, crispy shallots

Bol picante veg / Picante veg bowl (V)
Tempura de chou-fleur, sauce spicy mayo, radis daikon au soja, pickles de concombre, sauce soja,  
omelette à la japonaise, échalotes croustillantes, furikake canchita, zeste de citron, algue nori
Cauliflower tempura, spicy mayo sauce, daikon radish with soy, cucumber pickles, soy sauce,  
japanese-style omelette, crispy shallots, furikake canchita, lemon zest, nori seaweed

Bol saoko veg / Saoko veg bowl (V)
Tempura de chou-fleur, sauce zuke, hiyashi wakame, oeuf poché, huile de chili croustillante  
Saoko, daikon râpé avec piment rocoto, furikake canchita, échalotes croustillantes
Cauliflower tempura, zuke sauce, hiyashi wakame, poached egg, Saoko chili crispy oil,  
grated daikon with rocoto pepper, furikake canchita, crispy shallots

KARAAGE

Karaage don
Poulet frit à la japonaise, sauce aji amarillo sweet chili, oeuf poché, pickles de concombre
Japanese fried chicken, aji amarillo sweet chili sauce, poached egg, cucumber pickles

Karaage don veg (V)
Tempura de chou-fleur, sauce aji amarillo sweet chili, oeuf poché, pickles de concombre
Cauliflower tempura, aji amarillo sweet chili sauce, poached egg, cucumber pickles

Karaage sando
Buns brioché, poulet frit à la japonaise, sauce aji amarillo sweet chili,  
pickles de concombre au soja, salade, mayonnaise au yuzu
Brioche buns, japanese fried chicken, aji amarillo sweet chili sauce,  
soy cucumber pickles, salad, yuzu mayonnaise

Karaage
Poulet frit à la japonaise (nature ou avec sauce aji amarillo sweet chili)
Japanese fried chicken (plain or with aji amarillo sweet chili sauce)

AUTRES / OTHER

Tempura de chou-fleur / Cauliflower tempura (V)

Hiyashiwakame / Hiyashiwakame (V)
Salade d’algues vertes assaisonnées 
Seasoned green seaweed salad

Edamame (VG)
Edamame grillés au sel et épices shichimi 
Grilled edamame with salt and shichimi spices

Onigiri
Boulette de riz à la japonaise fourrée de thon cuit à la mayonnaise
Japanese-style rice dumpling filled with tuna cooked in mayonnaise

Assiette de degustation / Tasting plate
2 onigiri + karaage + hiyashi wakame + edamame

Mochi glace / Mochi ice cream (V)
Pâte de riz fourrée de glace 
Rice paste filled with ice cream

GARDEN GOURMET
Plats végétaliens & aliments à base de plantes / Vegan dishes & plant-based food

Sensational burger (V)
Pain, burger vegan, salade, tomates, coleslaw, sauce
Bread, vegan burger, salad, tomatoes, coleslaw, sauce

Crispy burger (V)
Pain, escalope panée vegane, salade, tomates, coleslaw, sauce
Bread, vegan schnitzel, salad, tomatoes, coleslaw, sauce

Falafel (VG)
Escalope panée vegane, salade, tomates, pois chiches, sauce
Vegan schnitzel, salad, tomatoes, chickpeas, sauce

6 nuggets, 9 nuggets (VG)
Nuggets veganes, sauces veganes / Vegan nuggets, vegan sauces

Portion de frites / Portion of fries
Frites, épices, sauce / Fries, spices, sauce

Supplément frites / Extra fries
Frites, épices, sauce / Fries, spices, sauce

THAÏ CURRYS
Cuisine thaïlandaise, spécialité de currys / Thai cuisine, curry specialties

Curry rouge / Red curry
Poulet, lait de coco, curry rouge, bambou, basilic thaï, riz parfumé 
Chicken, coconut milk, red curry, bamboo, thai basil, fragrant rice 

Curry vert / Green curry
Poulet, lait de coco, curry vert, bambou, basilic thaï, riz parfumé
Chicken, coconut milk, green curry, bamboo, thai basil, fragrant rice

Coco citronnelle / Coconut lemongrass 
Poulet, lait de coco, jus de citron, citronnelle, galanga, bergamote, riz parfumé
Chicken, coconut milk, lemon juice, lemongrass, galanga, bergamot, fragrant rice

Curry rouge de légumes / Red vegetable curry (V)
Légumes, lait de coco, curry rouge, riz parfumé / Vegetables, coconut milk, red curry, fragrant rice

MÖVENPICK
Glaces & sorbets / Ice cream & sorbets

Glaces / Ice Cream
Vanille, Chocolat, Pistache, Double crème, Nespresso, Straciatella, Caramelita, noix
Vanilla, Chocolate, Pistachio, Double cream, Nespresso, Straciatella, Caramelita, Walnut

Sorbets
Mangue, Citron, Abricot, Fraise / Mango, Lemon, Apricot, Strawberry

SANDWICH CINQ SENS
Sandwichs chauds à la viande, aux légumes (végétarien) et à l’effiloché de pois (vegan) 
Hot sandwiches with meat, vegetables (vegetarian) and shredded peas (vegan)

Sandwich magret de canard / Duck breast sandwich
Pain, magret de canard, salade, sauce tartare / Bread, duck breast, salad, tartar sauce

Sandwich foie gras poêlé / Pan-fried foie gras sandwich
Pain, foie gras poêlé de canard, salade, sauce balsamique
Bread, pan-fried duck foie gras, salad, balsamic sauce

Sandwich « moitié-moitié »
Pain, foie gras poêlé de canard, magret de canard, salade, sauce tartare
Bread, pan-fried duck foie gras, duck breast, salad, tartar sauce

Sandwich bœuf / Beef sandwich
Pain, bœuf, salade, sauce tartare / Bread, beef, salad, tartar sauce

Sandwich poulet / Chicken sandwich
Pain, poulet (CH), salade, sauce tartare / Bread, chicken (CH), salad, tartar sauce

Sandwich légumes grilles et Grana Padano 
Grilled vegetable and Grana Padano sandwich (V)
Pain, légumes grillés, salade, Grana Padano, sauce tartare
Bread, grilled vegetables, salad, Grana Padano, tartar sauce

Sandwich vegan / Vegan sandwich (VG)
Pain, effiloche de pois, salade, mayonnaise / Bread, pea shreds, salad, mayonnaise
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 (V) VÉGÉTARIEN VEGETARIAN / (VG) VEGAN  (V) VÉGÉTARIEN VEGETARIAN / (VG) VEGAN

TAQUERIA DON VERGAS
Tacos mexicains & chilaquiles / Mexican tacos & chilaquiles

TACOS

Tacos estilo barbacoa
Tortilla, effiloche de bœuf mariné aux piments et a la bière, oignons, ail confit et coriandre
Tortilla, marinated beef shreds with peppers and beer, onions, garlic confit and coriander

Tacos cochinita al pastor
Tortilla, porc mariné aux épices et aux oranges, pommes, fromage fondu, oignons et coriandre
Tortilla, marinated pork with spices and oranges, apples, melted cheese, onions and coriander

Tacos cochinita al pastor suizo
Tortilla, porc mariné aux épices et aux oranges, pommes, fromage fondu, oignons et coriandre
Tortilla, marinated pork with spices and oranges, apples, melted cheese, onions and coriander

Tacos végétarien / Vegetarian tacos (V)
Tortilla, salade de tomates, haricots noir, feta, oignons et coriandre
Tortilla, tomato salad, black beans, feta cheese, onions and coriander

QUESADILLAS

Quesadilla (V)
Tortilla garnie au fromage fondu et pliée en deux, oignons et coriandre
Tortilla  with melted cheese folded in half, onions and coriander

Quesabirria
Effiloche de bœuf mariné aux piments et a la bière, oignons, ail confit, fromage et coriandre
Marinated beef effiloche with peppers and beer, onions, garlic confit, cheese and coriander

Quesavege (V)
Tortilla garnie au fromage, salade de tomates, haricots noir, feta, oignons et coriandre
Tortilla with cheese, tomato salad, black beans, feta cheese, onions and coriander

CHILAQUILES

Chilaquiles de cochinita
Chips de maïs, porc mariné aux épices et aux oranges, purée de haricots, pommes, oignons et coriandre
Corn chips, marinated pork with spices and oranges, bean purée, apples, onions and coriander

Chilaquiles végétarien (V)
Chips de maïs, salade de tomates, haricots noir, feta et coriandre
Corn chips, tomato salad, black beans, feta cheese and coriander

ARGENTIN
Asado argentin / Argentine barbecue

SANDWICHS

Saucisse argentine / Argentine sausage
Pain, saucisse, sauce chimichurri / Bread, sausage, chimichurri sauce

Poitrine de porc / Pork belly
Pain, poitrine de porc, sauce chimichurri / Bread, pork belly, chimichurri sauce

Bœuf / Beef
Pain, bavette de bœuf, sauce chimichurri / Bread, beef flank steak, chimichurri sauce

ASSIETTES

Saucisse argentine / Argentine sausage
Saucisse, salade, wedges, pain, sauce / Sausage, salad, wedges, bread, sauce

Poitrine de porc / Pork breast
Poitrine de porc, salade, wedges, pain, sauce / Pork belly, salad, wedges, bread, sauce 

Travers de porc / Ribs
Travers de porc, salade, wedges, pain, sauce / Ribs, salad, wedges, bread, sauce 

Bavette
Bavette de bœuf, salade, wedges, pain, sauce / Beef flank steak, salad, wedges, bread, sauce 

Picaña
Aiguillette, salade, wedges, pain, sauce / Aiguillette, salad, wedges, bread, sauce 

Entrecôte argentine / Argentine entrecôte
Entrecôte, salade, wedges, pain, sauce / Entrecôte, salad, wedges, bread, sauce

Dégustation / Tasting
Mix de viandes, salade, wedges, pain, sauce / Mix of meats, salad, wedges, bread, sauce

Dégustation (2 PERSONNES) / Degustation (2 PEOPLE)
Mix de viandes, salade, wedges, pain, sauce / Mix of meats, salad, wedges, bread, sauce

Wedges
Wedges, sauce bbq / Wedges, bbq sauce

LA GAUFRE MANNEKE KRIS
Gaufres artisanales et locales de tradition belge / Traditional belgian waffles made locally

Gaufre vanille / Vanilla waffle (V)

Gaufre cannelle / Cinnamon waffle (V)

Gaufre chocolat / Chocolate waffle (V)

Gaufre Grand Marnier / Grand Marnier waffle (V)

Gaufre sésame noir / Black sesame waffle (V)

Gaufre macha-chocolat blanc / Macha-white chocolate waffle (V)

ZIA KÜRTÖS
Brioches hongroises cuites à la broche / Hungarian brioches baked on a spit

Sucrées / Sweet (V)
Sucre, Sucre et canelle, Spéculoos, Vanille, Marron, Amandes grillées, Crème double
Sugar, Sugar and cinnamon, Speculoos, Vanilla, Chestnut, Toasted almonds, Double cream, 

Salées / Savoury (V)
Gruyère, Olive & gruyère 

Supplément gourmand / Gourmet supplement
Supplément crème double, Tartinage (nutella, spéculoos, vanille, crème de marron)
Double cream supplement, Spreading (nutella, speculoos, vanilla, creme de marron)

TERRASSE NESTLÉ 
Bagels

New York Harmony (V)
Bagel sucré façon pancake aux fruits rouges et sirop d’érable
Pancake-style sweet bagel with red fruit and maple syrup

Shanghai Swing
Bagel à l’effiloché de volaille crispy laquée
Bagel with crispy lacquered chicken shreds

Mumbai Beat
Bagel aux crevettes curcuma sur une note de massala
Bagel with turmeric prawns and a hint of massala

Mexico City Riff
Bagel à l’effiloché de daurade, crème d’avocat, pickles et légumes
Bagel with shredded sea bream, avocado cream, pickles and vegetables

Montreux Rhapsody
Bagel au fromage à raclette, jambon à l’os et cornichons
Bagel with raclette cheese, ham on the bone and gherkins

Glasgow Groove
Bagel au saumon fumé d’Écosse, Philadelphia aux herbes et citron
Bagel with Scottish smoked salmon, Philadelphia with herbs and lemon

Palermo Vibe (VG)
Bagel à la caponata sicilienne et olives
Bagel with Sicilian caponata and olives

FOCA
Sandwichs focaccia chauds, généreux et créatifs  
Generous and creative hot focaccia sandwiches

Planche apéro / Grazing board
Jambon cru, salami, stracciatella, pesto basilic maison, pain focaccia
Cured ham, salami, stracciatella, homemade basil pesto, focaccia bread

SANDWICHS FOCACCIA SALÉS / SAVOURY FOCACCIA SANDWICHES

La Classica
Pain focaccia, jambon cru, stracciatella, pesto basilic maison, tomates fraîches, roquette
Focaccia bread, cured ham, stracciatella, homemade basil pesto, fresh tomatoes, arugula

El Piccante
Pain focaccia, salami ventricina, stracciatella, tomates séchées, sauce piquante maison, roquette
Focaccia bread, ventricina salami, stracciatella, sun-dried tomatoes, homemade hot sauce, arugula

Le New-Yorker
Pain focaccia, pastrami, moutarde de poupon, cheddar flambé, pickles de concombre 
Focaccia bread, pastrami, poupon mustard, cheddar flambé, cucumber pickles 
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Honey Goat (V)
Pain focaccia, fromage de chèvre crémeux, miel, tomates fraîches, roquette
Focaccia bread, creamy goat cheese, honey, fresh tomatoes, arugula

Katsu Duck
Pain focaccia, effiloché de canard, sauce tonkatsu, cheddar flambé, oignons frits  
Bread, shredded duck, tonkatsu sauce, cheddar flambé, fried onions 

Frites / French fries

Sauce maison / Homemade sauce
SANDWICHS FOCCACIA SUCRÉS / SWEET FOCACCIA SANDWICHES

Nutella (V)

Ovomaltine (V)

MENUS

Menu végé / Veggie menu (V)
Sandwich Honey Goat + frites / Honey Goat sandwich + fries

Menu Classica ou El Piccante / Classica or El Piccante menu
Sandwich Classica/El Piccante + frites / Classica/El Piccante sandwich + fries

Menu New Yorker ou Katsu Duck / New Yorker or Katsu Duck menu
Sandwich New Yorker/Katsu Duck + frites / New Yorker/Katsu Duck sandwich + fries

TIBET CAFÉ
Spécialités tibétaines: momos et nouilles / Tibetan specialties: momos and noodles

Momo bœuf / Beef momo
Bœuf (CH), oignons nouveaux, céleri / Beef (CH), spring onions, celery

Momo épinard & fromage / Spinach & cheese momo (V)
Épinards, gruyère (CH) / Spinach, gruyère (CH)

Momo pomme de terre / Potato momo (VG)
Pomme de terre, oignons nouveaux, huile de sésame / Potato, spring onions, sesame oil

Momo épinard & tofu / Spinach & tofu momo (VG)
Épinards, tofu (bio) / Spinach, tofu (organic)

Shabalek
Bœuf (CH), oignons nouveaux / Beef (CH), spring onions

Nouilles sautées / Fried noodles (V)
Nouilles, poivrons, oignons, haricots verts, choux blanc / Noodles, peppers, onions, green beans, white cabbage

EMPANADAS ANDERSEN
Empanadas traditionnelles argentines / Traditional argentinean empanadas

Carne
Viande hachée de bœuf, oignons / Ground beef, onions

Pulled pork
Porc effiloché (CH), oignons, sauce tomate / Pulled pork (CH), onions, tomato sauce

Pollo
Poulet (CH), oignons, pommes de terre, oignons nouveaux /
Chicken (CH), onions, potatoes, spring onions

Chorizo
Chorizo, oignons, pommes de terre, ciboulette / Chorizo, onions, potatoes, chives

Jamon y queso
Jambon (CH), mozzarella / Ham (CH), mozzarella

Panceta
Lardon (CH), pruneaux, mozzarella / Bacon (CH), prunes, mozzarella

Queso (V)
Mozzarella

Caprese (V)
Tomates cerises, mozzarella, basilic / Cherry tomatoes, mozzarella, basil

Espinaca (V)
Épinards, oignons, fromage / Spinach, onions, cheese

Humita (V)
Maïs, poivrons rouges, mozzarella, cheddar, sauce béchamel, basilic
Corn, red peppers, mozzarella, cheddar, bechamel sauce, basil

Verdura (VG)
Tomates, poivrons (rouge, jaune, vert), courgettes, aubergines
Tomatoes, peppers (red, yellow, green), zucchinis, eggplants

Nutella (V)
Nutella a la banane, amandes et noisettes caramélisées
Nutella with banana, almonds and caramelized hazelnuts

Manzana (VG)
Pomme, noix / Apple, walnuts

NAAN HOUSE – INDIAN STREET FOOD
Street food indienne / Indian street food

Poulet tandoori / Tandoori chicken
Poulet, riz basmati, dahl de lentilles, chapati, salade de chou, sauce piquante et raita
Chicken, basmati rice, lentil dahl, chapati, coleslaw, hot sauce and raita

Légumes curry / Curry vegetables (V)
Légumes de saison, riz basmati, dahl de lentilles, salade de chou, sauce piquante et raita
Seasonal vegetables, basmati rice, lentil dahl, coleslaw, hot sauce and raita

Dahl de lentilles jaunes / Yellow lentil dahl (V)
Lentilles jaunes, riz basmati, salade, sauce piquante et raita
Yellow lentils, basmati rice, salad, hot sauce and raita

Assiette de samosas / Plate of samosas (V)
4x samosas végétariens, salade, sauce piquante et raita
4x vegetarian samosas, salad, hot sauce and raita

Samosa aux légumes / Vegetable samosa (V)
1x samosa végétarien, sauce piquante et raita
1x vegetarian samosa, hot sauce and raita

Assiette de pakoras / Plate of pakoras (V)
4x pakoras, salade, sauce piquant et raita / 4x pakoras, salad, hot sauce and raita

Pakoras (V)
1x pakoras, sauce piquante et raita / 1x pakoras, hot sauce and raita

Frite masala / Masala fries (V)
Frites, épices indiennes, sauce piquante, oignons et coriandre
French fries, indian spices, hot sauce, onions and coriander

Naan (V)
Nature, Fromage, Ail
Nature, Cheese, Garlic

Brochette poulet tandoori / Tandoori chicken skewer

Brochette sheekh kebab / Sheekh kebab skewer
Viande hachée agneau et bœuf, épices / Ground lamb and beef, spices

Brochette paneer / Paneer skewer (V)
Fromage indien grillé / Grilled indian cheese

Brochette de légumes / Vegetable skewer (V)
Légumes épices et grilles / Spicy and grilled vegetables

Mango lassi / Mango lassi (V)
Base de lait et yogourt / Milk and yogurt base

PRETTY PATTY
Smashburgers & produits locaux / Smashburgers & local products

BURGERS

Veggie smashburger (V)
Potato bun, 1x steak végétarien, 2x cheddar, laitue, tomate, oignons, sauce secrète
Potato bun, 1x vegetarian steak, 2x cheddar, lettuce, tomato, onions, secret sauce

Classic S
Potato bun, 1x steak bœuf (CH), 1x cheddar, oignons, ketchup, moutarde
Potato bun, 1x beef steak (CH), 1x cheddar, onions, ketchup, mustard

Classic M
Potato bun, 2x steak bœuf (CH), 2x cheddar, oignons, ketchup, moutarde
Potato bun, 2x beef steak (CH), 2x cheddar, oignons, ketchup, mustard

Fancy S
Potato bun, 1x steak bœuf (CH), 1x cheddar, laitue, tomate, oignons, sauce secrète
Potato bun, 1x beef steak (CH), 1x cheddar, lettuce, tomato, onions, secret sauce

Fancy M
Potato bun, 2x steak bœuf (CH), 2x cheddar, laitue, tomate, oignons, sauce secrète
Potato bun, 2x beef steak (CH), 2x cheddar, lettuce, tomato, onions, secret sauce

Oklahoma S
Potato bun, 1x steak bœuf (CH), 1x cheddar, oignons grillés, mayonnaise
Potato bun, 1x beef steak (CH), 1x cheddar, grilled onions, mayonnaise
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Oklahoma M
Potato bun, 2x steak bœuf (CH), 2x cheddar, oignons grillés, mayonnaise
Potato bun, 2x beef steak (ch), 2x cheddar, grilled onions, mayonnaise

Frites / Frites
Sauces pour frites / French fries sauce

DESSERTS

Brookie
Brownie + cookie + Oreo / Brownie + cookie + Oreo

Suppléments / Supplements
Extra bacon, Extra cheese

DOTORI – KOREAN STREET FOOD
Street food coréenne authentique / Authentic korean street food

Corn dog - Classic
Farine de blé, saucisse, ketchup, moutarde / Wheat flour, sausage, ketchup, mustard

Corn dog - Potato
Farine de blé, saucisse, pomme de terre / Wheat flour, sausage, potato

Corn dog - Cheese
Farine de blé, saucisse, fromage / Wheat flour, sausage, cheese

Bibim cupbap - Bœuf / Bibim cupbap - Beef
Riz, champignons, carottes, épinards, brocolis, maïs, courgettes, bœuf
Rice, mushrooms, carrots, spinach, broccoli, corn, zucchini, beef

Bibim cupbab - Tofu / Bibim cupbap - Tofu (V)
Riz, champignons, carottes, épinards, tofu
Rice, mushrooms, carrots, spinach, tofu

Japchae cupbab - Classic / Japchae cupbap - Classic
Nouilles, champignons, carottes, épinards, bœuf / Noodles, mushrooms, carrots, spinach, beef

Japchae cupbab - Tofu / Japchae cupbap - Tofu (V)
Nouilles, champignons, carottes, épinards, tofu / Noodles, mushrooms, carrots, spinach, tofu

Sotteok
Gâteau de riz, saucisse de poulet / Rice cake, chicken sausage

Hotteok (v)
Farine de blé, sucre, graines et noix, cannelle / Wheat flour, sugar, seeds and nuts, cinnamon

Chicken cupbab - Spicy
Riz, poulet, sauce gochujang / Rice, chicken, gochujang sauce

Chicken cupbab - Teri/mayo
Riz, poulet frit, sauce mayo-teriyaki / Rice, fried chicken, mayo-teriyaki sauce

Kimbap
Riz, algues, gâteau de riz, saucisse de poulet / Rice, seaweed, rice cake, chicken sausage

Kimchi (V)
Chou fermenté épicé / Spicy fermented cabbage

CHURROS, GRANITAS & GLACES
Churros
Petit (12 pièces), Normal (18 pièces), Grand (25 pièces), Sauce churros
Small (12 pieces), Medium (18 pieces), Large (25 pieces), Churros sauce

Crêpes
Sucre avec une granita, Nutella, Banane
Sugar with a granita, Nutella, Banana

Glaces Mövenpick / Mövenpick Ice Cream
1 boule, 2 boules, 3 boules
1 scoop, 2 scoops, 3 scoops

SUISSE
Cuisine suisse du terroir / Local swiss cuisine

Penne du chalet / Chalet penne
Penne, crème, oignons, lardons / Penne pasta, cream, onions, bacon

Sandwich chaud montagnard / Hot sandwich "Montagnard"
Pain tessinois, bœuf, agneau ou poulet, salade, tomate et sauce au choix
Bread, beef, lamb or chicken, lettuce, tomato, choice of sauce

Hot dog Swiss chicken / Swiss chicken hot dog
Pain, saucisse de poulet et sauce au choix / Bread, chicken sausage, choice of sauce

Fondue au fromage / Cheese fondue (V)
Gruyère et vacherin fribourgeois et pain / Gruyère and vacherin fribourgeois with bread

Panini a la tessinoise / Panini "à la tessinoise" (V)
Pain ciabatta aux olives, tomates et fromage / Olive ciabatta bread, tomatoes and cheese

Raclette valaisanne / Raclette(V)
Fromage raclette IGP, pommes de terre, cornichons et petits oignons
IGP raclette cheese, potatoes, pickles and pearl onions

Pommes firtes / French fries (VG)
Pommes de terre suisses épicées / Seasoned swiss potatoes

Hot fondue fribourgeoise / Hot fondue sandwich (V)
Pain baguette, fondue moitié/moitié / Baguette bread, "moitié/moitié" fondue

Filets de perche / Perch fillets
Filets de perches tempura avec frites / Tempura perch fillets with french fries

SANTA AREPA
Cuisine vénézuélienne authentique / Authentic venezuelan cuisine

Pabellon
Fromage, bœuf effiloche, haricots noirs, crème d'avocat
Cheese, shredded beef, black beans, avocado cream

AREPAS

Nina Simone
Galette de maïs, porc barbecue, oignons caramélisés et brie
Corn cake, bbq pork, caramelized onions, brie

Veggie (V)
Galette de maïs, banane plantain, cheddar blanc, haricots noirs, crème d'avocat et tomates cerises 
Corn cake, plantain, white cheddar, black beans, avocado cream, cherry tomatoes

Vegan (VG)
Galette de maïs, haricots noirs, crème d'avocat et tomates cerises
Corn cake, black beans, avocado cream, cherry tomatoes

Ceviche
Crevettes, base de palourdes et tomates, oignons marines, coriandre, maïs et avocat
Shrimp, clam and tomato base, marinated onions, coriander, corn, avocado

Banana chips
Banane plantain verte frite / Fried green plantain

Tres leches
Gâteau moelleux, lait de coco, cannelle / Moist cake, coconut milk, cinnamon

CAFÉ BONNE MAMAN
Frozen Yogurt & Pimp My Madeleine
Toppings et accompagnements gourmands pour accompagner ces deux douceurs
Delicious toppings and sides to pair with these two delightful desserts

TOPPINGS
Pâte à tartiner classique, Pâte à tartiner crunchy, Confiture fraise Intense,  
Confiture abricot Intense, Coulis mangue & passion
Classic spread, crunchy spread, Intense strawberry jam, Intense apricot jam,  
Mango & passionfruit coulis

ACCOMPAGNEMENTS / SIDES
Galettes fines, Cookies chocolat & noisettes, Fraises, Myrtilles, Pralinés caramélisés, Granola
Butter biscuits, Chocolate & hazelnut cookies, Strawberries, Blueberries, Caramelized pralinés, Granola

Macarons
Abricot, Framboise, Fraise, Chocolat, Vanille, Caramel
Apricot, Raspberry, Strawberry, Chocolate, Vanilla, Caramel

Barbe à Mama / Cotton candy

Délices / Delights
Brownie cheesecake, Brownie aux noix, Cookie chocolat, Cookie caramel, Cookie oatmeal
Brownie cheesecake, Walnut brownie, Chocolate cookie, Caramel cookie, Oatmeal cookie

Crêpes salées / Savoury crêpes
Fromage, Fromage & jambon, Fromage, jambon & champignon,  
Fromage de chèvre, noix et confiture de figue
Cheese, Cheese & ham, Cheese, ham & mushrooms, Goat cheese, walnuts & fig jam

Crêpe sucrées / Sweet crêpes
Sucre, Sucre & citron, Confiture Intense fraise, Confiture Intense framboise, Confiture Intense abricot, 
Confiture de châtaigne à la vanille, Confiture de lait, Pâte à tartiner classique, Pâte à tartiner crunchy
Sugar, Sugar & lemon, Intense strawberry jam, Intense raspberry jam, Intense apricot jam,  
Vanilla chestnut jam, Dulce de leche, Classic spread, Crunchy spread
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